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ASSEMBLEA ANNUALE DEI SOCI, 1989

La 19 Assemblea annuale della «Consorteria» ha avuto luo-
go a Spilamberto, nel «Cinema Capitol», gentilmente messo
a disposizione dall’Amministrazione Comunale, il 25 giu-
gno del c.a. E da elogiare, va detto subito, la dimostrazione
di attaccamento fornito dai soci chiamati a correggere la ra-
gione sociale del sodalizio, che hanno consentito al nostro
Vicepresidente, rag. Giusti, di riunire in questa assemblea il
numero legale di deleghe e di persone per dare modo al no-
vio, dott. Sereni di Vignola, (che ci tenne a battesimo 20
—anni fa) di provvedere alla correzione di un aggettivo del no-
me della «Consorteria» che, d’ora in poi, si chiamera, «ope
legis», «Consorteria dell’aceto balsamico tradizionale» e
non piu «naturale». Amen.
Ad apertura di Assemblea, il Gran Maestro ha presentato ai
soci il nuovo «Consiglio», rinnovato per quattro undicesimi
nelle elezioni del 15 aprile.
Il Presidente informa che I’aceto portato dai 900 concorren-
ti al «Palio 89» andra invecchiato nelle acetaie sociali e nei
barili offerti dai maestri bottai — che ringraziamo — Renzi,
Prandini e Masci, per costituire la nostra piu importante
fonte di «reddito»; la Camera di Commercio di Modena ci
ha concesso la licenza di vendita al minuto e all’ingrosso, re-
golarizzando la nostra atipica posizione; adesso il «prepo-
sto», rag. Giusti, che tanto si & adoperato, potra dedicarsi
tranquillamente alle vendite.
L’Assemblea ha poi approvato la proposta dei consiglieri di
chiamare a far parte del «Consiglio Maggiore» tutti gli «Al-
fieri» in attivita di servizio, in segno dell’alto apprezzamen-
to per la loro opera.
' e iniziative promozionali «esterne», delegate, da sempre,
- nostro « ministro degli esteri», ing. Giorgio Gambigliani,
saranno incentrate sulla presenza dell’aceto balsamico tradi-
zionale ad una grande manifestazione gastronomica inter-
nazionale che si svolgera a Parigi nel 1990; il Gran Maestro
ha poi comunicato di avere fatto omaggio, a nome della

SAN MARTINO

Domenica, 12 novembre 1989, alie ore 12,30, sara ce-
lebrata Ia 20° riunione autunnale della
«Consorteria», al Ristorante «La Fazenda» (Montale
di Castelnuovo). La ricorrenza va onorata perche ¢
maturo in questo giorno il «balsamico» nato nel 1969,
anno di nascita della «Consorteria». Alla fine del
pranzo il Presidente delia Cassa di Risparmio di Vi-
gnola consegnera al Gran Maestro la targa d’argento
«UNA VITTORIA PER LA NOSTRA TERRA, as-
segnata alia «Consorteria». Prenotazioni al N° tel.
(059) 309113.

L’incontro culturale, che precede PPagape amicale, sa-
ra dedicato, quest’anno, ai monumenti di Modena ro-
mana. Visita guidata dei prof. Benedetti. Riunione ai-
le ore 10,30, 2 Modena, Paiazzo dei Musei. Piazza
S.Agostino.

«Consorteria», alla grande attrice Giulietta Masina, mem-
bro dell’Accademia nazionale della cucina ed ammiratrice
entusiasta del nostro aceto, di una consistente confezione di
«Balsamico» di alta qualita. Sono stati graditi ospiti
dell’Assemblea I’on. dott. Franco Bortolani che ha portato
il suo saluto di piccolo produttore, spronando i presenti a
tener duro sul fronte della qualita; il Signor Maurizio Zana-
si, sindaco di Spilamberto, che ha testimoniato la simpatia
con la quale tutto il Paese, e in particolare I’ Amministrazio-
ne, seguono il lavoro della «Consorteria» ed i successi
dell’aceto balsamico; il prof. Renato Bergonzini, Vice Presi-
dente del «Consorzio produttori di aceto balsamico tradi-
zionale di Modena», che ha ricordato la sua lunga, appas-

Segue a pagina 3

GLI AMICI DELLA «CONSORTERIA »

L’omaggio della «Consorteria» al piu aito rappresen-
tante della cultura modenese, il prof. Mario Vellani,
Magnifico Rettore dell’Universita di Modena. It prof. |
Vellani segue con simpatia le attivita culturali e pro- |
mozionali del nostro sodalizio che sa ispirate al solo
amore della tradizione. Il Magnifico Rettore, da buon
modenese, ¢ un competente estimatore dell’aceto bal-
samico tradizionale.

(Da sinistra, il prof. Vellani, I’ Assessore M.o Malmu-
si, il Gran Maestro, prof. Benedetti, il Vicario ing.
Gambigliani).
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Scelta e dimensionamento di una
batteria di barili per la
produzione di aceto balsamico

Con questo lavoro si ¢ cercato di quantificare che influenza
hanno sulla produzione dell’aceto balsamico tradizionale i
parametri che caratterizzano il dimensionamento di una
batteria di barili: ad esempio ci si & chiesto qual’¢ il numero
ottimale di barili in serie, quanto deve essere ripida la scala
delle capacita e in che misura la capacita del barile influenza
la velocita del percorso di concentrazione.

Per quanto riguarda il primo punto si sono confrontate le
caratteristiche produttive offerte da batterie di tre, cinque,
sette e dieci barili. '

I risultati raggiunti sono sintetizzati sul diagramma I1/P, do-
ve I definisce I’invecchiamento raggiunto e P la quantita, in
percentuale, della capacita totale della batteria, che annual-
mente viene prelevata.
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E interessante osservare come, a parita di livello qualitativo
(cioé a parita di I), aumentando il numero di barili in serie,
aumenta il valore di P si vuole sottolineare come P sia misu-
rato non tanto in valore assoluto quanto come percentuale
della capacita totale della batteria).

In pratica, ci si domanda se convenga disporre la stessa
quantita di aceto in due batterie da cinque barili o in una da
dieci, bisogna concludere che, adottando la seconda solu-
zione, si ottiene un deciso aumento delle quantita che po-
tranno essere prelevate: ad esempio, fissato I = 14 si avra P
= 1,8% Ct per dieci barili in serie e P = 1,3% Ct per cinque
barili in serie.

Premesso che a chi scrive non piace parlare di produttivita
riferendosi all’aceto balsamico, tuttavia da questo partico-
lare punto di vista si osserva che i vantaggi connessi all’uti-
lizzo di un numero di barili relativamente elevato sono note-
voli. Va detto anche che questi «guadagni di produttivita»
sono di grande rilevanza passando ad esempio da tre a cin-
que barili in serie.

In questa situazione siamo cioé gia molto vicini ad un valore
massimo teorico per la produttivita.

Si puo pertanto definire un parametro «efficenza e» che, as-
sumendo valori compresi tra 0 e 1, misura quando la pro-
duttivita della batteria si avvicina al valore massimo teorico:
il passaggio da tre a dieci barili in serie porta il valore di «e»
da circa 0,41 a circa 0,95.

Un altro aspetto legato al dimensionamento di una serie di
barili ¢ la scelta delle singole capacita: qualitativamente si €
raggiurita la conclusione di adottare scale di capacita tanto
piu ripide quanto piu modesto ¢ il numero di barili in serie.
Indicando con C la capacita di un barile e con C la capacita
del successivo nel senso delle dimensioni crescenti, si sono
trovati alcuni

valori indicativi per «r»: 1 =
r =

r

1,53 per serie di 5
1,30 per serie di 7
1,23 per serie di 10

E evidente che valori molto elevati di «r» comportano trav..
si e rincalzi percentualmente poco significativi per il barile,
ma anche capacita totali elevate e pertanto I’impossibilita di
prelevare dal barile piu piccolo la quantita P associata al va-
lore di I desiderato.

Un altro aspetto che si & voluto considerare ¢ I’influenza del-
la capacita C del barile sulla velocita di concentrazione del
liquido. Come noto, con I’utilizzo di piccole capacita, si ot-
tiene una concentrazione piu rapida del liquido per il sem-
plice motivo che la quantitd evaporata risulta percentual-
mente piu significativa. Si pu6 dimostrare che la rapidita di
concentrazione ¢ proporzionale a 1/3+/C essendo C la ca-
pacita del barile. Posto uguale a 100 la velocita di concen-
trazione di un barile. Posto uguale a 100 la velocita di con-
centrazione di un barile di 20 litri avremo:

Vc = 115 per un barile da 13 litri
Vc = 126 per un barileda 10 litri
Vc = 149 per un barile da 6 litri

Bondi ing. Carlo

ALLA «CONSORTERIA» IL PREMIO
«UNA VITTORIA

PER LA NOSTRA TERRA)»

La prestigiosa «Targa» d’argento «Una vittoria per la
nostra terra», che la «Cassa di Risparmio di Vignola»
assegna a chi illustri, in ambito internazionale, la ter-
ra emiliana e che fu assegnata nel 1988 al grande atle-
ta Alberto Tomba, ¢é stata attribuita, quest’anno, alla
«Consorteria», come riconoscimento per la ventenna-
le opera di difesa e divulgazione dei metodi tradizio-
nali di produzione e della pura qualita dell’aceto bal-
samico tradizionale. Il successo che questo nostro al-
tissimo prodotto gastronomico sta ottenendo nel
mondo e che onora la nostra terra é anche, ed in buo-
na parte, merito del nostro sodalizio. L’ambito trofeo
verra consegnato dal Presidente della cassa di Rispar-
mio di Vignola dott. Franco Rabitti, al Gran Maestro
della «Consorteria» prof. Benedetto Benedetti, nel
corso del pranzo di San Martino, la tradizionale festa
autunnale del sodalizio.
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RECENSIONI
Studi e ricerche sull’aceto

Il nostro prodotto ha acquistato ormai una fama internazio-
nale ed ¢ nell’interesse dei laboratori universitari che si oc-
cupano di determinare caratteristiche specifiche e di fare ri-
cerche per vedere se € possibile distinguere con metodi scien-
tifici il vero prodotto balsamico tradizionale dagli altri aceti
comuni o dalle eventuali imitazioni.
La nostra Universita di Modena, Dipartimento di Scienze
Farmaceutiche ha svolto due ricerche molto importanti, sul-
la determinazione quantitativa di parecchi elementi caratte-
ristici dei vari tipi di aceto.
Un primo studio effettuato nel 1987, dai Dott. Plessi, Mon-
zani, Coppini del Dipartimento di Scienze Farmaceutiche
dell’Universita di Modena, riguarda la determinazione dei
monosaccaridi e degli alcoli contenuti nell’aceto balsamico
tradizionale e in altri tipi di aceto (balsamico comune, aceto
di vino, aceto stravecchio di mele) effettuata attraverso me-
todi enzinamici. Lo studio & stato pubblicato, a riprova
dell’importanza assunta dal nostro prodotto in tutto il mon-
do, dal bollettino della Societa Chimicoagricola del Giappo-
<. Lo studio molto interessante si occupa della determina-
~=tone delle seguenti caratteristiche: glucosio, fruttosio, eta-
nolo, glicerina sorbitolo xilitolo nell’aceto balsamico tradi-
zionale di tre differenti batterie, nell’aceto balsamico in
commercio, nell’aceto di vino e nell’aceto ottenuto in una
vecchia batteria (che ha 200 anni di vita) alimentata con mo-
sto di mele. Lo studio mette in evidenza alcune differenze
caratteristiche di questi elementi dei singoli tipi di aceto. Un
ulteriore studio, dello stesso gruppo di ricercatori, effettua-
to nel 1989, riguarda invece la ricerca delle funzioni acide,
sempre negli stessi tipi di aceto e mette in chiaro anche qui
alcuni notevoli distacchi dei valori di certi elementi che po-
trebbero in un futuro approfondendo le ricerche permettere
di determinare alcune caratteristiche onde consentire di di-
stinguere scientificamente 1’aceto balsamico tradizionale dal
normale aceto in commercio.
Copie degli studi (in inglese) si trovano presso la «Consorte-
ria» a disposizione degli eventuali interessati alla consulta-
zione.
Giorgio Gambigliani

“*. PLESSI - A. MONZANI - D. COPPINI
 Quantitative determination of acids and derivatives in balsamics and
other vinegars.

— «Sciences des aliments», 9, 1989, p. 179-183.

— Determination of the Monosaccharide and Alcohol contenent of Balsa-
mic and Other Vinegars By Enzimatic Methods

— The Agricultiral chemical society of Japan. Tokyo, 133.

RINGRAZIAMENTI

La «Consorteria» ringrazia e segnala alla gratitudine di tutti i soci, gli enti e
le persone qui ricordate per il loro generoso aiuto.

L’Amministrazione Comunale di Spilamberto che ci offre, da vent’anni,
gli spazi vitali per le nostre attivita; la Camera di Commercio di Modena
che, da sempre, elargisce un contributo annuale da impiegare in attivita di-
dattiche e promozionali; la Banca Popolare dell’Emilia di Modena che so-
stiene in gran parte le spese per questo nostro «Notiziario», La Cassa di Ri-
sparmio di Vignola che ha donato il computer.

CUCCHIAINO D’ORO
Banca Popolare dell’Emilia di Modena.

MEDAGLIE D’ORO

Comune di Spilamberto
Consorteria dell’ Aceto Balsamico Tradizionale.

MEDAGLIE D’ARGENTO

Banca Popolare dell’Emilia di Modena

Banco S. Geminiano e S. Prospero di Modena
Cassa di Risparmio di Vignola

Camera di Commercio di Modena

Camera di Commercio di Reggio Emilia
Comune di Modena

Consorteria dell’Aceto Balsamico Tradizionale

TROFEI

Banca Nazionale del Lavoro di Modena
Cassa di Risparmio di Modena filiale di Vignola

ACETO BALSAMICO

Ripetutamente offerto in generose quantita dall’amico, e socio ultraven-
tennale, sig. BERNABEI rag. BRUNO di Sassuolo, i maestri Bottai Renzi,
Masci, Prandini che hanno offerto pregiate batterie di barili.

Il nostro ringraziamento a tutti quei soci benemeriti che hanno rinunciato a
rimborsi di spese o che hanno contribuito con offerte di aceto balsamico a
favore della «Consorteria», e anche a quelli che si sono ricordati di pagare
la quota sociale (L. 20.000).
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ASSEMBLEA ANNUALE DEI SOCI, 1989

sionata appartenenza al nostro sodalizio, ed ha portato
all’Assemblea il saluto del «Consorzio» e del Presidente
dott. Guidotti Bentivoglio. Hanno riferito intorno ai loro
ambiti operativi, il prof. Francesco Saccani, I’ing. Giorgio
Gambigliani, il dott. Luigi Loli Palazzini, I’ Assessore Silva-
no Bellucci, il M.o Adriano Malmusi. Il M.o Fermo Rizzi
ha presentato e commentato il bilancio annuale che & stato
approvato all’'unanimita. Il Gran Maestro ha quindi comu-
nicato all’assemblea che, a partire da quest’anno, al vincito-
re del «Palio» sara assegnato, come ambito trofeo annuale,
il «Cucchiaino d’oro», messo in palio (¢ proprio il caso di
dirlo!) dalla Banca Popolare dell’Emilia di Modena. La
consegna al vincitore, Signor Malpighi Ermes, ¢ stata fatta
dal rag. Paolo Lelli, in rappresentanza della Banca Popola-
re del’Emilia, il quale ha anche dato lettura di un telegram-
ma che I’Avv. Fausto Battini ha inviato in mattinata da Pa-
rigi, all’Assemblea, per comunicare il grande successo otte-
nuto dall’aceto balsamico tradizionale offerto dalla «Con-
sorteria», per suo tramite, alle piu alte autorita bancarie del-
la CEE.
Il Gran Maestro, in chiusura dell’Assemblea, svoltasi in
un’atmosfera di festosa e serena amicizia, ha ringraziato
tutti i presenti e ricordato, con particolare riguardo, i soci di
Bologna guidati dal nostro dott. Grasselli, i professori Tur-
tura, Manfredini e Signora Laghi, del grande Ateneo felsi-
neo, che ha festeggiato i 900 anni di vita; gli amici di Reggio
e gli assidui e cari soci di Pesaro, che ci dimostrano, ogni an-
no, il loro attaccamento e la loro amicizia. Ed ¢ questo
aspetto, per chi lo sente come uno dei grandi valori della vi-
ta, il maggior bene che I’amore per ’aceto balsamico ci ha
lasciato: il trovarci amici, in una comune passione, lo stare
assieme, anche per poche ore in un anno, il nostro dare — al
di la di ogni valutazione venale — un senso di alto significa-
to spirituale alle cose che apparentemente sembrerebbero
non averne. in questo spirito noi abbiamo sempre operato e
continueremo ad operare, anche se profondi sono i cambia-
menti avvenuti negli ultimi 20 anni. Allora, le Assemblee, fi-
nivano in allegre scampagnate, all’ombra di solenni, cente-
narie piante di ciliegi, cariche di frutti, con rustiche mangia-
te a base di pinzimonio, salame, formaggio, bensone e vino
dolce, ed in altrettanto «campagnoli balli, col liscio», che
un’indemoniata orchestrina locale suonava per delle ore,
ininterrottamente. Il pavimento sul quale ballavamo, era il
prato, accuratamente tagliato, ma che non risultava pro-
priamente «liscio», anche se tanto «naturale», proprio co-
me ’aceto balsamico «naturale», - pardon ! - «tradiziona-
lex.

B.B.



Un abile colpo,
un risultato
siCUro.

Il conto corrente
speciale
per la pensione.

E un’iniziativa della

Q Bancapopolaredell’Emilia
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PALIO 1989:
Le regole, i furbi, i giudizi

Le norme che regolano la partecipazione al «Palio» sono
scritte in un libriccino che contiene il nostro «Statuto» e
che, a quanto pare, non tutti hanno letto. Anche se non é un
codice di leggi fisse ed immutabili — niente di quanto esiste
o ¢ esistito sulla terra, e anche fuori, puo essere qualificato
con quei due aggettivi — ¢ sempre il frutto di lunghe dispute
e pensamenti, tesi, da 25 anni, a rendere piu seria e credibile
questa atipica, unica, affascinante tenzone. All’interno del
«Palio» ha trovato poi spazio un’altra gara, anzi, una guer-
ra che non conoscera mai armistizio, combattuta senza
esclusione di colpi, fra la «Consorteria» ed i concorrenti,
che vogliono vincere ad ogni costo. Ma solo se si rispettano
le regole, a cercare la vittoria non c’¢ alcun male; anzi! Peg-
giore ¢ invece la categoria dei «dritti», quelli che non si ras-
segnano ad occupare il posto loro assegnato dalle giurie —
che sono sempre in buona fede, anche se a volte, umana-
mente, non infallibili — e quella, patetica, dei distratti o de-
gli ingenui.
La «Consorteria» ritiene sempre veritiere le giustificazioni
portate dai concorrenti, ma non puo transigere su quella che
* I’applicazione delle norme approvate dafl’Assemblea, che
- 0rgano sovrano.
Quest’anno sono stati retrocessi otto acefi, finalisti, perché
trovati, dalle Commissioni di controllo, non in regola con le
norme stabilite. I finalisti dunque, cosa devono fare per po-
ter concorrere alla vittoria? Prima di tutto devono consenti-
re il controllo in acetaia; avere presentato il «campione» en-
tro i limiti di tempo stabiliti dal bando; avere portato alme-
no cento grammi di aceto, segnando con chiarezza il nume-
ro di barile dal quale ¢ stato prelevato il campione; il barile
deve poi, tassativamente, far parte di una batteria, omoge-
nea e non messa assieme per 1’occasione, di almeno tre va-
selli.
La «Commissione di controllo» deve constatare se 1’aceto in
concorso € uguale a quello prelevato durante il sopralluogo;
se risulta il contrario, il campione viene retrocesso, senza
possibilita di appello. E, pertanto, interesse dei soci non
procedere ad alcuna manipolazione nel barile dell’aceto
concorrente. Se il produttore porta due campioni prelevati
dallo stesso barile, uno dei due viene retrocesso. A volte,
questa prassi € stata escogitata da persone che intendevano,
in tal modo, controllare I’operato e le capacita degli Assag-
iatori. E un procedimento ingenuo: quasi mai, per ragioni
“che qui non si possono illustrare, il palato, (meglio, il naso)
di un assaggiatore da lo stesso risultato numerico: 1’'uomo
non ¢ una macchina o un apparecchio di analisi.
Solo chi non sa, o non ha capito, quanto sia infida e com-
plessa I’arte dell’assaggio, puo ritenere di ricorrere ad espe-
dienti del genere. Basti pensare che lo scarto di 2-3 punti —
che € un minimo — per ognuna delle 13 «voci» della scheda,
porta alla differenza di 30-40 punti fra due giudizi che, so-
stanzialmente, sono quasi uguali. La «soggettivita del giudi-
zio» € gia stata trattata in questo nostro «Notiziario» e la
«Consorteria», che ne ¢ pienamente cosciente, cerca da un
quarto di secolo di ridurne I’incidenza negli assaggi; certi
consigli di neofiti poco informati, di entusiasti, o sussiegosi
improvvisatori non servono. Anche il trucco dello stesso
aceto, presentato in due campioni, I’abbiamo sperimentato
prima noi.
Quando entra in ballo I’'uomo, con la sua cultura, con i suoi
gusti e le sue passioni, con le sue strutture psico-fisiche, vo-
glio dire, con I’inafferrabile complesso della sua personali-
ta, un insieme che ¢ del tutto fuori dall’ambito della scienza
e della matematica, di sicuro, di uguale non c’¢ piu nulla; le
medie e le maggioranze, a volte sono utili, spesso, necessa-
rie; ma, per quanto attiene al merito del giudizio — a meno
che non si tratti di un confronto fra un vincitore di «Palio»
ed un onesto acetino da bassa classifica — il loro apporto
sara sempre opinabile. Il tenace impegno della «Consorte-

ria»,anche con numeri, medie, maggioranze, ovviamente,
non verra mai meno, perché le strade praticabili vanno per-
corse tutte ed i ricercatori meritano sempre 1’onore delle ar-
mi. Il verde fiore della speranza, voglia il cielo, possa sboc-
ciare: solo se lo avremo cercato, lo troveremo. E allora gri-
deremo, con I’antico filosofo greco: «Eureka»! (Ho trova-
to!).

Benedetto Benedetti

PALIO 89
CLASSIFICA E PUNTEGGI

CLASSIFICA FINALISTI
1°) Malpighi Ermes - Modena punti 364,166
2°) Ferioli Vittorio e Giulia - Modena » 362,000
3°) Rinaldi Flaminio - Modena » 359,541
4°) Pedroni Giuseppe - Nonantola » 358,625
5°) Pedroni Giuseppe - Nonantola » 358,291
6°) Franchini Alfonso - Modena » 357,291
7°) Fontana Giacobazzi Afra - Modena » 356,833
8°) Satrioni Franco - Vignola » 356,708
9°) Vezzelli Francesco - Modena » 356,208
10°) Cornia Umberto - Modena » 354,416
11°) Barbieri Venusta - Spilamberto » 352,458
12°) Riva - Stanguellini - Mod » 352,083
CLASSIFICA SEMIFINALISTI
13°) Fregni Iris - Modena » 354,433
14°) De Pietri Adriano - Sassuolo » 350,416
15°) Pedroni Giuseppe - Nonantola » 349,916
16°) Rinaldi Flaminio - Modena » 349,750
17°) Vecchi Ugo - Formigine » 349,333
18°) Franchini Alfonso - Modena » 348,916
19°) Parigi Carretti Elisa - Spilamberto » 348,833
20°) Rinaldi Flaminio - Modena » 347,500
21°) Vecchi Secondo - S. Damaso “» 347,416
22°) Marri Sergio - Campogalliano » 346,083
23°) Montorsi Matteucci Donatella - Modena » 346,000
24°) Giacobazzi Annalisa - Nonantola » 345,833
25°) Botti Ferrarini Lina - Quattrocastella » 345,666
26°) Leonardi Giuseppe - Magreta » 345,500
27°) Fontana Giacobazzi Afra - Modena » 345,250
28°) Parmeggiani Giuseppe - Modena » 345,083
29°) Storti Stefano - Castelnuovo R. » 345,000
30°) Fini Maurizio - Modena » 343,616
31°) Papazzoni Giorgio - Magreta » 343,500
32°) Pecchi Giuseppe - Carpi » 343,250
33°) Poppi Erasmo - Sorbara » 343,116
34°) Ascari Gaetano - Modena » 342,410
35°) Schiatti Molinari Paola - Modena » 342,250
36°) Barbolini Giuseppe - Gaggio di Piano » 342,016
37°) Bellucci Silvano - S. Cesario » 341,833
38°) Barbieri Giuliani Marisa - Modena » 341,666
39°) Leonardi Giovanni - Magreta » 341,583
40°) Degani Nella - Magreta » 341,500
41°) Berselli Onelio - Sassuolo » 341,166
42°) Pecchi Giuseppe - Carpi » 341,083
43°) Rossi Guglielmo - Fiorano » 340,483
44°) Stabilini Giacobazzi Elda - Nonantola » 340,250
45°) Barbieri Giuliani Marisa - Modena » 339,833
46°) Del Carlo Franco - Modena » 339,089
47°) Zanelli Giovanni - Formigine » 338,916
48°) Bergamini Graziano - Modena » 338,833
49°) Bertani Renato - Scandiano » 337,916
50°) Schiatti Piero - Modena » 337,916
51°) Morandi Rossi Laura - Modena » 337,500
52°) Bergonzini Rossi Cesarina - Fiorano » 337,333
53°) Barbieri Giuseppe - Cittanova » 337,333
54°) Montanari Ivano - Montale » 337,250
55°) Parmeggiani Giuseppe - Modena » 336,750
56°) Giacobazzi Angelo - Nonantola » 336,500
57°) Giuliani Maurizio - Modena » 336,000
58°) Gasparini Antonio - Carpi » 335,750
59°) Ferrarini Lauro - Quattrocastella » 335,583
60°) Sereni Attilio - Vignola » 335,333
61°) Foppa Vincenzini Giuseppe - Modena » 334,660
62°) De Pietri Adriano - Sassuolo » 329,000
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PREMI CONFERITI

MEDAGLIE AL MERITO

Miglior tesi

Rinaldi Liliana - Vignola

Medaglia della Banca Popolare dell’Emilia di Modena
Franceschi Fabrizio - Modena

Medaglia della Camera di Commercio di Reggio E.

Tesi segnalate

Giusti Alessandro - Spilamberto
Medaglia d’argento della Consorteria
Longagnani Giuliano - Spilamberto
Medaglia d’argento della Consorteria

Attivita Benemerite

Turtura prof. Giulio Cesare - Bologna

Medaglia d’argento Cassa di Risparmio di Vignola.
Scultura del Soli

Venturelli Riccardo - Maranello

Medaglia d’argento Banco San Geminiano e San Prospero
di Modena

Alfieri

Lambertini Valentino - Spilamberto

Trofeo Banca Nazionale del Lavoro di Modena
Leonardi Giovanni - Magreta

Trofeo Cassa Risparmio di Modena

Fedelta
Bernabei rag. Bruno - Sassuolo
Medagia d’oro della Consorteria

PALIO DELLE COMUNITA

Fregni Iris - Modena punti 354,433
Medaglia del Comune di Modena

Parigi Carretti Elisa - Spilamberto punti 348,833
Medaglia d’oro del Comune di Spilamberto

Bertani Renato - Scandiano punti 337,916
Medagla della C.C.I.A.A. di Reggio E.

Sereni Attilio - Vignola punti 335,333
Medaglia Cassa Risparmio di Vignola

PREMI CLASSE DI TIPICITA

Casolari Romano - Sassuolo punti 295
Medaglia di bronzo della Consorteria

Gozzi Taroni Lina - Reggio E. punti 295

Medaglia di bronzo della Consorteria (pari merito)

PREMI CLASSE D’ONORE

Ferrarini Giorgio e Laura - Quattrocastella R.E. punti 334
Medaglia di bronzo della Consorteria
Ferrari Giorgio - Casinalbo punti 334

Medaglia di bronzo della Consorteria (pari merito)

Ligabue Francesco - Modena punti 334
Medaglia di bronzo della Consorteria

Gelmuzzi Giacobazzi Alberta - Modena punti 334
Medaglia di bronzo della Consorteria

CLASSE DI ECCELLENZA

Vecchi Secondo - S. Damaso punti 350,410
Medaglia d’argento della Consorteria

De Pietri Adriano - Sassuole punti 350,410
Medaglia d’argento della Consorteria

FINALISTA FUORI GARA

Vecchi Ugo - Formigine punti 349,333

Gia vincitore del «Palio 1988»

IL CUCCHIAINO D’ORO - Emblematico premio che la
Banca Popolare dell’Emilia assegna, ogni anno, all’Aceto
Balsamico Tradizionale, vincitore del «Palio di San Giovan-
ni», che si disputa a Spilamberto.

SPILAMBERTO - «Palio di San Giovanni 1989». Il rag.
Lelli della Banca Popolare dell’Emilia, consegna il «cuc-
chiaino d’oro», ’ambito simbolo della vittoria, al signor
Ermes Malpighi.

I miei 40 anni d’esperienza

La Signora Venusta Barbieri conduce da molti anni un’acetaia famigliare
rilevata da un cospicuo e antico casato spilambertese emigrato a Bologna
una quarantina di anni fa. La lunga esperienza maturata in acetaia attra-
verso il piu classico dei metodi sperimentali - assaggio, individuazione del
guaio, instaurazione della terapia, controllo del risultato — é dalla nostra
socia fondatrice, messa a disposizione gratuitamente di qualche amico fi-
dato che abbia in solaio una piccola batteria famigliare.

Nel 1983, sono stata interpellata per visitare un’acetaia in provincia di Mo-
dena dove ho trovato 4 barili con sapore amaro.
L’acetaia era seguita da un tale che curava bene il barile che lui stesso aveva
venduto alla famiglia, tergiversava invece sul da farsi riguardo gli altri. I
proprietari dei barili, di conseguenza, erano disposti a buttare via tutto, ma
io li ho rasserenati dicendo che avrei messo a posto la loro acetaia. Ho fatto
vuotare i barili. Il liquido chiaro € stato messo in una damigiana e il fittume
buttato. Con aceto forte bollente ho fatto lavare i barili e dopo averli cosi
purificati li ho riempiti per tre quarti di un ottimo taglio di aceto forte e
mosto.
Dopo 2 anni si sono cominciati a fare i travasi. Ora dopo 5 anni, ’aceto ¢
ottimo, con gran soddisfazione del proprietario.
L’aceto che avevamo messo in damigiana con 1’aggiunta di aceto forte ¢ di-
ventato un buon aceto ed ¢ servito per il rincalzo di barili giovani.
Desidero ricordare il Gran Maestro Rolando Simonini che quando venne
costituita la Consorteria dell’aceto balsamico, disse che dovevamo insegna-
re con onesta e passione e non posso dimenticare cio che dice il nostro ami-
co B.B.: «I veri appassionati dell’aceto balsamico, lo amano come si ama
un figlio, una creatura dunque che & sempre la pii buona e la piu bella por-
tatrice di valori non misurabili in moneta».

Venusta Barbieri
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leggermente abbassati. Questo ¢ fenomeno che segnaliamo ormai da vari
anni e di cui non sappiamo spiegare le cause, ma che riteniamo importante
segnalare al lettore.

Possiamo infatti vedere che mentre il valore piti probabile dell’acidita del
campioni semifinali delI’anno 1988 attestato sull’85, il valore piu probabile
degli aceti dell’anno 1989 si attesta sull’8,25.

Passando al diagramma n. 2 che ¢ quello che ci indica il grado zuccherino,
(cioé I’indice Brix), vediamo che tende a spostarsi verso valori piu alti. In-
fatti la linea tratteggiata che si riferisce al 1989 ci mostra che il valore piu
probabile del grado zuccherino ¢ 68.25 mentre, (nel 1988 linea continua), il
valore pit probabile era 66.75; anche questo valore di spostamento in au-
mento dell’indice Brix, quindi maggiore dolcezza, fa parte di una ormai
ininterrotta tendenza alla dolcificazione dei campioni che si verifica da vari
anni.

Lo stesso fenomeno evidentemente si riscontra nel diagramma n. 3 che in-
dica il rapporto tra i gradi Brix e I’’acidita, dove lo spostamento appare an-
cora piu evidente in quanto dal valore di 7.75 dell’anno 1988 siamo passati
al valore di 8.75 del 1989.

Passiamo ora all’esame dei 12 finalisti ¢ dell’ec- 1988
cellente fuori gara. Come si vede dall’esame del-  2¢
Ia tabella, il valore medio dell’acidita dei 12 fina- ———-—19%%

listi, piu I’eccellente fuori gara, € sceso al 8.11% >
1l 8.69% dell’anno precedente; il grado Brix é 4
~7imasto invece costante. Logicamente il rappor- 2
to Brix acidita & cresciuto a 8.52 da 7.94. Come 22
sapete piu € alto questo numero pit I’aceto risul-
ta tendente al dolce. 20|
Il fenomeno risulta piu evidente ¢ io oso dire
preoccupante se facciamo il confronto dei risul-
tati degli ultimi cinque «palii». Vediamo infatti R
che I’acidita, ¢ in continua diminuzione dal Palio
1985 ed & scesa dal 9.84% al 8.11%, abbiamo  J}€
quindi perso 1.73% di acidita. Il grado Brix é in-
vece salito dal valore di 64.5 del palio 1985alva- g
lore di 69.00 del palio 1989 guadagnando quindi
4.5 punti, il che non sarebbe un gran male se non H
fosse accompagnato dal fenomeno di perdita Q i
dell’acidita; il rapporto ovviamnente, che ne &
una conseguenza, ¢ salito da 6.55 dell’anno 1985 io F1
a 8.52 dell’anno 1989. Non so assolutamente
spiegare questa costante variazione dei valori, <
ma a mio giudizio, il fenomeno & molto preoccu-
pante perché se dovesse continuare con lo stesso
ritmo rischiamo tra qualche anno di trovarci a
classificare come aceti balsamici tradizionali con
caratteri di perfezione, aceti che mancano di una (‘ /
cio¢ dell’acidita e tenderemo a premiare esclusi- 2 / o
vamente quei prodotti che presentano, sia pure ]
con tutto il rispetto che si deve a questa caratteri-
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Rapporto Brix/aciditi: confronto fra i valori (curva di Gauss) dei semifi-
malisti al Palio 1988-1989

TABELLA DEI VALORI
DEGLI ACETI FINALISTI

f

!
P — . - -
. e R
.1 Podowc 653 829 70,0 8,44 349,750
oo 1° 674 6,97 740 10,62 364,166
g 2° 478 866 61,5 7,80 362,000
3° 338 823 72,0 8,75 359,541
4° 151 6,95 68,0 10,32 358,625
T 5° 108 6,77 69,5 10,27 358,291
' \ : 6° 710 939 67,0 7,14 357,291
” \ - 7° 499 939 650 6,92 356,833
L 8 75 7,80 69,0 885 356,708
9° 380 7,803 69,0 8,285 356,208
10° 753 8,05 72,5 9,01 354,416
o 11° 837 817 70,5 8,63 352,458
12° 817 890 64,5 7,25 352,083
Media 8,11 690 852 —

CONFRONTO DEI DATI DEI CINQUE PALI

stica, una prevalenza del sapore dolce con conse-
guenze di perdita inevitabile di profumi.

Gigi Zeta

515 60‘;565 Qs To RS 75
Grado Brix: coafroato fra i valori (carva di
Gauss) dei semifimalisti al Palio 1983-1989

Anno acidita Brix rapporto
1985 9,84 64,5 6,55
1986 9,68 66,5 6,87
1987 8,86 67,5 7,62
1988 8,69 69,0 7,94
1989 8,11 69,0 8,52







